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SINCE 1924

GRAPPA
BIANCA

La Grappa ¢ il prodotto di un'accurata selezione di vinacce dei vitigni
del territorio: Glera, distillate con alambicco discontinuo che opera
sottovuoto in modo da trattenere ed esaltare nel distillato tutti gli aromi
varietali delle singole uve. Colore trasparente brillante, nel bicchiere
dona all'olfatto note delicate ed avvolgenti; al palato risulta

corposa e ben strutturata.

TIPOLOGIA: grappa Prosecco
VITIGNO: selezionate vinacce bianche della zona del Prosecco

GRADAZIONE ALCOLICA: 40% vol

DISTILLAZIONE: con impianto discontinuo sottovuoto
BICCHIERE CONSIGLIATO: a corolla di tulipano

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 9-12 °C
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